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1. Mélange de semoules de blé dur et autres farines de céreales anciennes bio, hydratation et sous vide d'air.
2. Vis de compression
3. Achaque format son moule de trefilage !
4. Pre-seéchage a 50 "C a basse température
5. Mise sur chassis & empilage
6. Chambre de séchage dedié a 45°C entre 12 a 16 heures selon les formats

7. Nos pates biologiques sont ensuite ensachées !



